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buddha—bar :

R A G U E

RESTAURANT o BAR e LOUNGE

MENU

DEGUSTACNI MENU FAMILY STYLE VECERE

2 590 K¢ 2 000 K&
NA OSOBU NA OSOBU / MINIMALNE PRO 4 OSOBY
PREDKRMY

Toro tunikovy tatarik * Vietnamské jarni rolky s omackou z marakuji ,

Buddha-Bar kureci salat
Toro tunakovy tatarak *
Maki sushi kreace

Grilovana hovézi robata *

Posirované tygri krevety

s omackou kari bisque HLAVNI JIDLA

Hovézi Wi b K Pekingska kachna
ovest 1A ribreve stea * Posirované tygii krevety
Kokosovy mousse s omackou kari bisque

. Grilované kureci supréme s omackou sata *
se slanym karamelem P y
Hovézi wok s omackou z cerného pepie

Dusena ryze

DEZERT
Studena mango polévka s jahodovym sorbetem 3#,

Kava/Caj

Nové Buddha-Bar menu nabizi vybér téch nejlepsich ,Pacific Rim“ pokrmi. Jidla v sobé snoubi chuté vynikajicich ¢inskych, japonskych, thajskych a dalsich
vychodoasijskych ingredienci a kofeni a mistrovsky je propojuje s chutémi Zapadu. Nas§im cilem je vylep$it stavajici menu a nabidnout pokrmy obohacené o
nové piisady a chuté. Chceme tak zprostifedkovat naSim hostim neopakovatelny zazitek z novych pokrmi, které potési nejen jejich chuté, ale i oci. VSechny
pokrmy jsou pripravovany dle konceptu ,family style“: pokrmy jsou servirovany doprostied stolu tak, aby se o né hosté mohli podélit a spole¢né ochutnavat.
Nové upravené pokrmy moderni panasijské kuchyné jsou vyhradné pfipravovany z téch nejlepsich ingredienci, jsou §favnaté a pikantni a kazdy ma svij styl.
Pfi pfipravé pokrmd je vyuzivano puvodnich receptur asijské kuchyné s vyuzitim prvka soucasné moderni kuchyné. Tyto kombinace jsou odrazem

dlouholetych zkusSenosti $§éfkuchait Buddha-Barti po celém svété s asijskou kuchyni.



