NIGIRI

1 KS
Maguro /tunak/ 165 K¢
Tataki /opeceny tunak nebo losos/ 155 K¢
Unagi /grilovany uhot/ 155 K¢
Shake /losos/ 135 K¢
Shiromi /bila ryba/ 135 K¢
ABURI KREACE 2 KS
Shake /losos/ 340 K¢
zauzeny, avokadovy tatarak
Maguro /tunak/ 360 K¢

foie gras, karamelizovana cibulka

VARIACE NIGIRI

Tunak, losos, bila ryba, tataki 10 ks / 990 K¢

Losos 8 ks / 790 K¢
Tunak 8 ks / 980 K¢
Losos, tunak 8 ks / 885 K¢

BUDDHA-BAR VYBER
PRO DVE OSOBY 28 KS
Sashimi /tunak, losos, bila ryba/

1990 K¢

Sushi /tunak, losos, bila ryba/
Maki /kreace, vege maki/

OMAKASE VYBER
12 KS

Maki kreace 8 ks

Aburi nigiri 2 ks

Tataki sashimi/tatarak 2 ks

1200 Keé

STUDENE PREDKRMY

Toro tunakovy tatarak *

majonéza z Cerného ¢esneku,

530 K¢

kizami wasabi, avokido, koriandrovy olej
Buddha-Bar kufeci salat @

grilované kufeci maso, ¢inské zeli,

390 K¢

koriandr, ¢insky dresink, Buddha-Bar dresing
Salat z thajského manga ' ,

Cervena paprika, mrkev, koriandr, mata,

380 K¢

thajsky sladkokysely dresink, arasidy

TEPLE PREDKRMY
Edamame, %

varené sojové fazolky ochucené soli
Pikantni edamame , y\

restované ve woku s domaci chilli omackou

160 K¢
180 K¢
Jarni zeleninové rolky ’ 330 K¢
zelenina, omacka z marakuji

Wasabi krevety *

salat little gem, citrénovy vinegret, wasabi aioli
Krabi gyoza knedlicky *

ponzu oméacka s timutskym pepfem,

440 Ké
510 K¢
jarni cibulka, naklddana redkev

Grilovana hovézi robata *

lanyzova teriyaki omacka,

490 K¢

koriandrové pesto, parmazan
Posirované musle svatého Jakuba * 490 K¢

topinamburové pyré, ponzu péna, peceny kvétak

SASHIMI KREACE

Lososové tataki sashimi 580 K¢
miso-yuzu omacka, ponzu,

guacamole, mango

Tunakové tataki sashimi * 640 K¢

topinambur, tahini oméacka

SASHIMI 3ks 5k

330 K¢ 510 K¢
260 K¢ 400 K¢
260 K¢ 400 K¢
260 K¢ 400 K¢
260 K¢ 400 K¢

Maguro /tunak/

Shake /losos/

Tataki /opeceny tunak nebo losos/
Unagi /grilovany uhot/

Shiromi /bila ryba/

VARIACE SASHIMI

Maguro /tunak/
Shake /losos/
Shiromi /bila ryba/

Tataki /opeceny tunak nebo losos/

10 ks / 810 K¢

POLEVKY
Polévka Tom Yuam y\, =¥Q
krevety, pak choi, shitake

330 K¢

Kurfeci ramen polévka * 390 K¢
sojové klicky, poSirované vejce, soba nudle,

shitake houby

HLAVNI CHODY
Grilované kufeci supréme * '

pecena dyné, houby enoki, divoka brokolice,

690 K¢

satay omacka

Hovézi wok s omackou z cerného pepre ' 800 K¢
smazena thajska bazalka,

pak choi, papriky, kesu orisky
Posirované tygri krevety

s omackou kari bisque y\}gl
pak choi, bylinkovy olej

760 K¢

-~ \
Cerna treska s miso a yuzu omackou .¥Q 940 K¢

edamame, lilkovy kaviar
Pekingska kachna

mandarinské palacinky, okurka, hoisin

70 K¢

omacka, rybiz, hruska
Hovézi Wagyu rib-eye steak *

yuzu kosho omécka, domaci hranolky,

2100 K¢

chimichurri, wasabi stl
Peceny tunak v sezamu * 790 K¢
edamame pyré, shiso dresink,

grilované padron papricky

MAKI KREACE

Red fire dragon

4 ks
360 K¢

krevetova tempura, pikantni tunakovy tartar,

sezamovy dresing

White lady

krevetova tempura, bila ryba,
lanyzova teriyaki
Philadelphia

360 K¢

360 K¢

losos, avokadova péna, Philadelphia syr,

uzeny losos, unagi omacka

New California

310 K¢

mango majonéza, rolka obalena v tempuie

Beef roll *

tunak, cerny koren, avokado
Vege rolls ,

enoki houby, okurka, avokado,
shiso, nori majonéza

Lobster rolls ’

foie gras, humr, lanyzové ponzu,

lanyzovy kaviar

MAKI SUSHI
Avokado

Losos

Tunak

Okurka

Unagi

Losos tartar, avokado

Pikantni tunak

Special California

HLAVNI CHODY

VEGETARIANSKE #®

380 K¢

290 K¢

510 K¢

3 ks
160 K¢
220 K¢
250 K¢
160 K¢
220 K¢

4 ks
300 K¢
350 K¢
350 K¢

s 3 2w _ . . ¥
Thajské cervené kari se zeleninou &

BUDDHA-BAR NUDLE

Udon nudle s krevetami *

jablec¢na teriyaki omacka, sojové klicky,

mrkev, paprika, jarni cibulka, smazena Salotka

Udon nudle s kurecim masem *

jablec¢na teriyaki omacka, sojové klicky,

mrkev, paprika, jarni cibulka, smazena Salotka

Udon nudle se zeleninou * ’

jable¢na teriyaki omacka, sojové klicky,

mrkev, paprika, jarni cibulka, smazena Salotka

PRILOHY A OMACKY

Dusena ryze

Kimchi smazena ryze
Domaci chilli oméékay\
Pikantni majonéza y\ '

\
* - podzim/zima, ,— vegetarianské, \- bez lepku?’\: palivé, ,— obsahuje ofechy
Informace o obsazenych alergenech poskytne obsluha na vyzadani zakaznika. Uvedené ceny jsou v K¢ a zahrnuji DPH.

Pro skupiny 10 a vice osob bude k finalnimu actu pripocitan 10% service charge.

8 ks
670 K¢

670 K¢

670 K¢

580 K¢

690 K¢

490 K¢

970 K¢

6 ks
300 K¢
430 K¢
450 K¢
300 K¢
430 K¢

8 ks
550 K¢
600 K¢
600 K¢

490 K¢

630 K¢

530 K¢

430 K¢

120 K¢
180 K¢
60 K¢
60 K¢



x\\\\m 7
/

buddha—bar :

R A G U E

RESTAURANT o BAR e LOUNGE

MENU

DEGUSTACNI MENU FAMILY STYLE VECERE

2 590 K¢ 2 000 K&
NA OSOBU NA OSOBU / MINIMALNE PRO 4 OSOBY
PREDKRMY

Toro tunikovy tatarik * Vietnamské jarni rolky s omackou z marakuji ,

Buddha-Bar kureci salat
Toro tunakovy tatarak *
Maki sushi kreace

Grilovana hovézi robata *

Posirované tygri krevety

s omackou kari bisque HLAVNI JIDLA

Hovézi Wi b K Pekingska kachna
ovest 1A ribreve stea * Posirované tygii krevety
Kokosovy mousse s omackou kari bisque

. Grilované kureci supréme s omackou sata *
se slanym karamelem P y
Hovézi wok s omackou z cerného pepie

Dusena ryze

DEZERT
Studena mango polévka s jahodovym sorbetem 3#,

Kava/Caj

Nové Buddha-Bar menu nabizi vybér téch nejlepsich ,Pacific Rim“ pokrmi. Jidla v sobé snoubi chuté vynikajicich ¢inskych, japonskych, thajskych a dalsich
vychodoasijskych ingredienci a kofeni a mistrovsky je propojuje s chutémi Zapadu. Nas§im cilem je vylep$it stavajici menu a nabidnout pokrmy obohacené o
nové piisady a chuté. Chceme tak zprostifedkovat naSim hostim neopakovatelny zazitek z novych pokrmi, které potési nejen jejich chuté, ale i oci. VSechny
pokrmy jsou pripravovany dle konceptu ,family style“: pokrmy jsou servirovany doprostied stolu tak, aby se o né hosté mohli podélit a spole¢né ochutnavat.
Nové upravené pokrmy moderni panasijské kuchyné jsou vyhradné pfipravovany z téch nejlepsich ingredienci, jsou §favnaté a pikantni a kazdy ma svij styl.
Pfi pfipravé pokrmd je vyuzivano puvodnich receptur asijské kuchyné s vyuzitim prvka soucasné moderni kuchyné. Tyto kombinace jsou odrazem

dlouholetych zkusSenosti $§éfkuchait Buddha-Barti po celém svété s asijskou kuchyni.



