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bupddha—bar

R A G U E

RESTAURANT e BAR e LOUNGE

DEGUSTACNI MENU FAMILY STYLE VECERE

2980 K¢ 2500 K¢
NA OSOBU NA OSOBU / MINIMALNE PRO 4 OSOBY

A bouch
Amuse bouche muse bouche

PREDKRMY
Del Fuego roll 4 ks * Jarni zeleninové rolky, omacka z marakuji ’
Buddha-Bar kureci salat '
Smazené krevety, Toban Djan majonéza s limetkou * y\, Tunakovy tatarak *

Maki sushi kreace
Peceny tunak s krustou z ryzového kaviaru *

HLAVNI JIDLA
Hovézi Wagyu rib-eye steak Pekingska kachna “w
Posirované tygii krevety s omackou kari bisque '%Q &
Cheesecake z tonka fazoli s jablecnym coulis Grilované kufeci supréme
a vanilkovou omackou * ' Hovézi wok s omackou z cerného pepre

Dusena ryze

DEZERT .
Studena mango polévka s jahodovym sorbetem ‘#Q

Kava / Caj

Nové Buddha-Bar menu nabizi vybér téch nejlepsich ,Pacific Rim“ pokrmt. Jidla v sobé snoubi chuté vynikajicich ¢inskych, japonskych, thajskych a dalsich
vychodoasijskych ingredienci a kofeni a mistrovsky je propojuje s chutémi Zapadu. Nasim cilem je vylep$it stavajici menu a nabidnout pokrmy obohacené
o nové prisady a chuté. Chceme tak zprostfedkovat nasim hostiim neopakovatelny zazitek z novych pokrm, které potési nejen jejich chuté, ale i oc¢i. VSechny
pokrmy jsou ptipravovany dle konceptu ,family style®: pokrmy jsou servirovany doprostted stolu tak, aby se o né hosté mohli podélit a spole¢né ochutnavat.
Nové upravené pokrmy moderni panasijské kuchyné jsou vyhradné pripravovany z téch nejlepsich ingredienci, jsou $tavnaté a pikantni a kazdy ma svij styl.
Pfi ptipravé pokrmi je vyuzivano puvodnich receptur asijské kuchyné s vyuzitim prvki soucasné moderni kuchyné. Tyto kombinace jsou odrazem

dlouholetych zku$enosti séfkuchaita Buddha-Bart po celém svété s asijskou kuchyni.



